
La société tompress, spécialiste du matériel de transformation alimentaire, commercialise depuis plus de 90 ans des articles de qualité pour les particuliers 
et les petites productions artisanales. Pour tompress, transformer les produits de son jardin, manger sain et bon, utiliser un matériel de qualité pour se 
simplifier durablement la tâche est une simple question de bon sens. Plus de 2000 articles ont été sélectionnés pour transformer, conserver et cuisiner nos 
aliments. Ils sont disponibles sur catalogue ou sur Internet et sont livrés à domicile dans les meilleurs délais.
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Le matériel pour jardiner, transformer et cuisiner "maison"
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Contact Presse : Jessica Blachon - 05 63 71 54 65 / communication@tompress.com
Photos détourées, précisions techniques et information sur le matériel sont à votre disposition.
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Avec ses 60% de vitamines en plus, son silence et sa facilité 
de nettoyage, l'extracteur de jus Hurom est déjà un succès. 
La société Tom Press, qui distribue le Hurom en France, 
commercialise maintenant son extracteur de jus à rotation 
lente en 3 élégantes nuances.

Pour tompress, faire un jus vitaminé doit être aussi simple que 
faire couler un café ! 
C'est pourquoi l'extracteur de jus Hurom est conçu pour prendre 
place sur les plans de travail et pour y rester. Design, élégance 
et encombrement réduit, le Hurom s’intègre facilement à 
toutes les cuisines. Les amateurs de jus vitaminés apprécieront 
sa simplicité d'utilisation et son silence (comparable à un lave-
vaisselle silencieux). Il est muni de sécurités ce qui permet de 
le laisser à disposition des enfants. 

Blanc éclatant, noir profond ou gris métallisé, les nouveaux extracteurs à rotation lente Hurom s'intègrent facilement à toutes les cuisines.

 La star des extracteurs de jus

L'anti-centrifugeuse
Pour extraire le jus des végétaux, une centrifugeuse râpe très 
finement pour percer les cellules et c'est la force centrifuge qui 
sépare le liquide. 
Sur le plan nutritionnel, le système a un inconvénient majeur : 
les micro-gouttelettes sont projetées dans l'air et brûlées par 
l'oxygène. 
L'autre possibilité pour extraire les jus à froid, c'est le pressurage. 
La pression éclate la membrane cellulaire et limite le contact 
avec l'oxygène. Le jus s'écoule mais n'est pas divisé en milliards 
de gouttelettes. 

Le Hurom utilise cette seconde technique et presse les fruits et 
légumes grâce à une vis sans fin qui applique une pression de 
plus en plus forte pour extraire le jus.
Résultat en quelques chiffres* :
Jusqu'à 60 % de vitamines en plus
Jusqu'à 60 % d'antioxydants en plus
35 % de jus en plus

*Analyses effectuées par Michelson Laboratories, Inc. Certifiées par : 
• ISO/IEC17025 accredited laboratory through A2LA (International Organization 
for Standardization/ International Electrotechnical commision)
• USDA (United States Department of Agriculture)
• FDA (US Food & Drug Administration)
• USDA National Nutrient Database

Désormais 
disponible 
en 3 teintes

Hurom l'anti-centrifugeuse
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